MOLLANS OST

Vasterbotten

|

Information

Varumarke: Norrmejerier
Produktnummer: 35
Ursprungsland: Sverige
Lagring: Kyl

Ingredienser

koMJOLK, salt, animaliskt |6pe, mjélksyrakultur,
konserveringsmedel E202, natamycin E235,
natriumnitrat E251

Ovrig information om diet
GMO-fri v

Méllans Ost

Bergsgatan 32

21422 Malmé

Tel. +46 (0)40 - 19 35 45

www.mollansost.com

Hard hyvelost

Tillverkas pa ett mejeri i Burtrask i
Vasterbotten. Mejerskan Ulrika Eleonora
Lindstrom i Burtrask fick 1872 instruktioner om
tillverkning av vastgotaost. Just den har dagen
ansvarade Ulrika Eleonora ensam for mejeriet.
Hon var darfor tvungen att da och da avbryta
rorningen i ostkaret for att agna sig at andra
sysslor. Det har ledde till ett ystningsforlopp
med upprepade varmningar och rérningar, och
vid alla uppehall fick ostmassan vila i karet.
Detta skulle visa sig vara ett lyckosamt misstag,
och an i dag galler i stort sett samma monster
for tillverkningen. Denna ost med sin tata, torra
konsistens och sin skarpa smak ar en fréjd
bade i matlagning och pa ett gott knackebrod.

Naringsdeklaration

Naringsreferensvarde per: 100 g

Energi 1650 kJ / 390 kcal
Fett 33 g
- Varav mattat fett 21 g
Kolhydrat <0.01g
- varav socker <0.01g
Protein 24 g
Salt 1.2¢
Anvandning

Frukostost

Hallbarhet och hantering

Min. temperatur: 2 °C
Max. temperatur: 8 °C

Produktion

Hard hyvelost pa komjolk

Varmebehandling Pastoriserad (Lag varme)
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Vasterbotten

Allergener

Mjolk Harrérande fran
Férpackning
Basenhet
Nettovikt: 17000 g

Yfooducer www.fooducer.com



