MOLLANS OST

Reblochon de Savoie AOP

Information

Varumarke: Reblochon Fruitier
Produktnummer: 106
Ursprungsland: Frankrike
Lagring: Kyl

Ingredienser

koMJOLK, salt, mjélksyrabakterier, |6pe

Ovrig information om diet
GMO-fri v

Méllans Ost

Bergsgatan 32

21422 Malmé

Tel. +46 (0)40 - 19 35 45

www.mollansost.com

Mjuk dessertost

Denna goda rodkittsost tillverkas i Savojen,
Ostra Frankrike. Osten ar mjuk med mild,
fruktig, smorig smak. Osten har en lang
tradition och kan har bérjat tillverkas sa tidigt
som pa 1100-talet. Namnet betyder ungefar
"mjolka igen”, och kommer fran att bénderna
fick betala skatt i procent pa den mangd mjolk
de hade mjolkat ur pa morgonen. Darfor
mjolkade man inte ur all mjolk, och nar
skattefogden hade ridit ivag, mjélkade man ur
den sista, lite kraftigare mjolken. Pa just denna
undangdmda mjdlk gjorde man sedan
Reblochon de Savoie.

Naringsdeklaration

Naringsreferensvarde per: 100 g

Energi 1360 kJ / 328 kcal
Fett 274¢g
- Varav mattat fett 18.8 g
Kolhydrat 04¢g
- varav socker 0.1g
Protein 199¢g
Salt 1.2¢

Anvandning
Ostbrickan

Hallbarhet och hantering

Min. temperatur: 4 °C

Produktion

Rodkittost pa komjolk
Opastoriserad

Allergener

Mjolk Harrérande fran
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Reblochon de Savoie AOP

Férpackning

Basenhet

Nettovikt: 500 g
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