MOLLANS OST

Méllans Ost

Bergsgatan 32

21422 Malmé

Tel. +46 (0)40 - 19 35 45

www.mollansost.com

Gruyere Kaltbach AOP Grottlagrad Hjul
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Information

Varumarke: Kaltbach
Produktnummer: 272
Ursprungsland: Schweiz
Lagring: Kyl

Ingredienser

koMJOLK, 16pe, mjoélksyrabakterier, salt

Ovrig information om diet
GMO-fri v

Férpackning

Basenhet

Nettovikt:

Hard dessertost

HELT HJUL. En av de basta Gruyére-ostar vi
nadgonsin har smakat! En dkta Gruyere tillverkas
pa opastoriserad komjolk. Osthjulen vager ca
35 kg och lagras i kall temperatur i
Kaltbachgrottorna. Smaken latt syrlig och nétig.
Ljuvlig till bade matlagning och ostbricka! En av
de tva ostarna som anvands i ostfondue. Den
andra ar Emmentaler. Finns i 4,25 kg’ s bitar
samt hela hjul.

Naringsdeklaration

Naringsreferensvarde per: 100 g

Energi 1660 kJ / 400 kcal
Fett 32 g
- Varav mattat fett 19.2 g
Kolhydrat 1g
Protein 27 g
Salt 1.5¢g

Anvandning
Ostbrickan

Hallbarhet och hantering
Max. temperatur: 5°C

Produktion

Hard dessertost pa komjolk
Opastoriserad

Allergener

Mjolk Harrérande fran

34000 g
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