MOLLANS OST

Brebicet (Rocastin)
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Information

Varumarke: Getost
Produktnummer: 1405
Ursprungsland: Frankrike
Lagring: Kyl
Ingredienser

Pastoriserad farMJOLK, salt, mjolksyrabakterier,
mognadskultur, 16pe

Ovrig information om diet
GMO-fri v

Forpackning

Basenhet

Nettovikt:

Méllans Ost

Bergsgatan 32

21422 Malmé

Tel. +46 (0)40 - 19 35 45

www.mollansost.com

Mjuk dessertost

Brebicet (eller Rocastin som den kallas ibland)
ar en mjuk, mycket graddig farmjolksost som
behandlas med vitmdgel.

Naringsdeklaration

Naringsreferensvarde per: 100 g

Energi 1248 kJ / 301 kcal
Fett 25¢g
- Varav mattat fett 189¢g
Kolhydrat 1g
- varav socker 1g
Protein 18 g
Salt 1.6g

Anvandning
Ostbrickan

Hallbarhet och hantering

Min. temperatur: 4 °C
Max. temperatur: 8 °C
Produktion

Mjuk dessertost pa farmjolk

Varmebehandling Pastoriserad (Lag varme)

Allergener
Mjolk Harrérande fran
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